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Het boek dat hierbij hoort heet - zo leer je nog eens wat, over de invoering van de vmbo ict-route. Geschreven door Jos de Kleijn en Carla van den Brandt.

Project Het starten van een eigen restaurant

Leidmotief 

Aan het eind van deze opdracht heb je een goed overzicht van de aandachtspunten voor het starten van een bedrijf. Er moet bepaald worden wat voor soort restaurant het is, waar een restaurant allemaal aan moet denken, welke eisen er aan de uitvoering gesteld worden, wat de begroting is en zo voort.
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De situatie

Een eigen restaurant wil iedereen. De droom van veel mensen. Wie zijn droom waar wil maken, zal moeten investeren. Het restaurant zelf, de tafels, de borden, de keuken, het personeel, de inkoop van het eten en noem verder maar op. Om te investeren is geld nodig van de bank. De bank wil dat geld wel voorschieten, ze vraagt daar rente voor. Maar niet iedereen krijgt dat geld. Dan is het snel gedaan met de droom. 

De opdracht

Om geld van de bank te krijgen is een businessplan nodig. Dat is het document dat een bank graag wil lezen opleidingsmodel te beslissen of ze voor het restaurant geld willen voorschieten. Het businessplan bestaat uit vier hoofdstukken.

· Hoofdstuk 1 bestaat uit een beschrijving van het soort restaurant dat je wilt openen. Dat betekent voor bank informatie over: de bedrijfsvorm, het pand, de inrichting, het soort menu met voorbeelden en de prijsstelling van het menu en de personele bezetting.

· Hoofdstuk 2 bevat een investeringsplan, een overzicht van het geld dat daarvoor nodig is. 

· Hoofdstuk 3 bevat een overzicht van het soort klanten dat het restaurant wil gaan aanspreken en de wijze waarop er reclame voor het restaurant gemaakt wordt. Dit hoofdstuk sluit met een plan voor de opening van de zaak.

· Hoofdstuk 4 bevat de verwachtingen over de omzet van het restaurant op een termijn van een halfjaar. 

Voordat met het businessplan begonnen wordt, doe je eerst vooronderzoek [3].

Onderzoek naar bestaande restaurants

Dit onderzoek bestaat uit een fotoverslag van vier verschillende type restaurant. Bij elk type restaurant is een toelichting geschreven over de volgende onderwerpen: het pand, de inrichting, het soort menu met voorbeelden en de prijsstelling van het menu en de personele bezetting.

Onderzoek naar de wensen van mogelijke klanten

Dit onderzoek bevat een wensenonderzoek onder ten minste 10 potentiële klanten. Onderwerpen van het onderzoek zijn: het soort restaurants waar ze het vaakste komen en hun oordeel over en de sterke en zwakke punten van deze restaurants. 

Onderzoek naar de bedrijfsvorm

Dit onderzoek bevat een overzicht van drie bedrijfsvormen: een eenmanszaak, een VOF en een BV. IN een overzichtelijk schema worden de voordelen en nadelen van elke bedrijfsvorm weer gegeven. Het gaat hierbij om onderwerpen als: verantwoordelijkheid voor de belasting, verantwoordelijk voor de terugbetaling van de lening van de bank; de manier waarop de inschrijving plaats vind in de kamer van koophandel, de BTW plichtigheid.

Informatiebronnen 

· De site van de Kamer van Koophandel.

· Naslagwerken op het gebied van Handel/Verkoop en Economie

· Allerlei internetsites van bedrijven in de sector die jullie kiezen

Meta-informatie ICT-route

· Sector: Handel

· Vertalen 

· Exameneenheid en eindterm: ICT/4 en ICT/5 Kernvaardigheden, nr 1 t/m 6; ICT/6 ICT-vaardigheden, nr 1 t/m 4; ICT/9 en ICT/10 ICT en management, nr 1 en 2

· AVO-vak: Nederlands, wiskunde, economie

· Tijdsduur van het project in klokuren: 72 uur

	
	


